Varmt Valkomnal

Smaka pa Vastmanlands
Medlemsdag 15 oktober 2021

= Agenda

» 13:00-13:30 Presentation Styrelsemedlemmar och Féreningsmedlemmar
» 13:30-14:15 Redovisning aktuella projekt

» ]14:15-14:30 Livsmedelsstrategin i Vastmanland

= 14:30 Kaffe

» 14:30-15:00 Gruppdiskussioner

» 15:00-15:45 Inspirationsforeldsning Johan Swahn: "Att salja med smak”

» 15:45 Avslutning




Smaka pa Vastmanlands

Styrelse 2021-2022

» Rikard Skanevall, tf. ordférande,
rikard.skanevall@smakapavastmanland.se, 0734-231720

» Christoffer Axelsson, ledamot,

christoffer.axelsson@smakapavastmanland.se, 072-2963205

» Patrik Rehn, kassor, patrik@pareco.se

» Ylva Belin, sekreterare
» Erik Olofsson, ledamot

=» Anna Holmstrom, ledamot

= Leif Bjorklund, suppleant

Rikard och Christoffer ar sedan 1
oktober 2021 halvtidsanstallda i

foreningen for att sakerstalla

genomforandet av aktiviteterna i

projektet Lokalt pa Menyn.

~
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Smaka pa Vastmanlands
Aktuella projekt 2021 - 2022

LAS MER PA:

www.smakapavastmanland.se -
ny hemsida under uppbyggnad
Hur vill du synas?

Lokalt pa Menyn

SPV ar projektagare i detta som har som syfte att minska avstandet mellan er producenter och
era kunder: restauranger och privatkonsumenter primart. Detta sker via tre aktiviteter.

Smak av ltalien

Kursserie samt studieresa till Italien for att utveckla lokal matkultur i Vastmanland. Lagd pa is
p.g.a. Covid-19 och kommunikation med JBV pagar for att forlanga projekttiden.

Vi ar med i tva ansokningar pa utlysningar fran Jordbruksverket

Ansokningar inldamnade 31/8. Vi ar med som projektpartner tillsammans med Vreta kluster, NIFA

(Varmland), Lansstyrelser i mellansverige och Ostgotamat. Tidsplan: oktober 2021 - december
2024.



Projektet finansieras av Projektagare Projektpartner

- S Vv
Jordbruks Agro'Orebro

4
Europeiska jordbruksfonden for Verket
landsbygdsutveckling: Europa
investerar i landsbygdsomraden




Projektets mal och aktiviteter

» Projektet "Lokalt pd Menyn” vill minska avstandet mellan producent, restaurang och
konsument/gast samt 6ka antalet producenter och/eller volymen som produceras i
Vastmanland.

» Okad handel av lokala livsmedel stirker den lokala stoltheten, arbetstillfallen skapas
och darigenom mer skatteintakter for regionen.

= | var omvarldsanalys innan ansékan har vi sett samarbeten i regionerna runt oss
lyckas och darfor valt att samarbeta med i forsta hand AGRO Orebro for att fa en
starkare samverkan i projektet.

For att jobba mot malen genomfors tre aktiviteter.
» 1. Affarsutveckling for producenterna/foradlarna for att starka kompetenser.

» 2. Kampanjen 200% lokalt pa tallriken dar vi utmanar restauranger att arbeta med
lokala ravaror.

» 3. Massor eller branschdagar dar vi skapar moétesplatser for konsumenter,
producenter, restauranger, grossister, handel och offentliga kok.




= Aftarsutveckling insatser 2021

8 april Digitala forelasningar och workshops i samarbete med
Almi Malardalen och AGRO Orebro

Innehall:

- Foretagsutveckling med arbetstormedlingen och Almi
- Storytelling som marknadsforing

- Marknadsforingstips med Creed media group

- Framtidsspaning efter Pandemin med Goran Adlén




= Aftarsutveckling insatser 2021

Augusti
- Watermark - Utbildning i bild, text och redigering i tre delar.
- Johan Swahn - Digital forelasning om Smak

Innehall:

- Att lara sig ta proffsiga bilder, redigera och
publicera digitalt.

- Inspiration till att salja smaker




Kampanj: 200 % Lokalt pa Tallriken
15 juni - 5 september 2021

Regler

e Réatten ska vara en huvudratt

Ingredienserna ska komma fran
SPV medlemmar, Vastmanland
eller Orebro lan.

» Serveras hela kampanjperioden

Samarbeten 2021

Vastmanlands Turism

Vasteras Tidning




Restauranger i Restauranger i

Vastmanland Orebroregionen
- Bagga Skola, Skinnskatteberg - Bryggerikrogen, Nora
- Mans Ols utvardshus, Sala - Gamla Orebro, Wadképing

- Officersmassen, Vasteras - GRO, Orebro

ocklunda, Vasteras - Grythyttans Gastgivaregard, Grythyttan

- Hotell Gillet, Koping - Lake Lodge, Vatsjon
- Restaurang Djakneberget, Vasteras - Naturens Hus, Orebro

- Tetsu, Orebro



Bagga Skola Cafés lammjarpar

pAGGA SKoL4
CAFE

Agaren Amy Konwerski
och Bagga Skola Cafés
lammijarpar.

Foto: Avig Kazanjian

Baggad Skola Cafés lammjdrpar serveras med en vildsallad, palsternackschips och férsk
yoghurtsds

Exempel pa lokala produkter och producenter till Bagga Skola Cafés matritt

Lammkott Pensionat Udden

Mjolk (egengjord yoghurt) Malingsbo Gard

Agg Lokal producent
Palsternacka Bagga Skola egen tradgard
Vitlok Bagga Skola egen tradgard
Maskrosblad Bagga Skola egen tradgard
Hallonlov Bagga Skola egen tradgard
Kirskal Bagga Skola egen tradgard
Klover Bagga Skola egen tradgard
Daggkoppar Bagga Skola egen tradgard

Om Bagga Skola Café, Skinnskatteberg

Ett hemtrevligt och kreativt café som drivs av Amy och Tomas vid Hedstrémmen utanfér
Skinnskatteberg. Detta amerikansk/svenska par inspireras av karibisk och amerikansk street food och
erbjuder méjligheten till mdltider on-the-go eller i den lummiga trddgdrden. Prova dagens férska
wraps med delikata sdser och lokala révaror, nypressad vanilj-rabarber dryck, starkt kaffe och
gudomliga efterrdtter. Ldgg till stimulerande samtal och glad personal sa blir de flesta néjda. En
boutique med udda spontana konstverk av lokala skapare, en cateringverksamhet och ett mini-BnB
finns pd omrddet. Baggd Skola Café har 6ppet 11:00-16:00, onsdag till séndag fran maij till oktober;
ovrig tid enligt bokning.

www.upplevskinnskatteberg.se/bagga-skola-cafe/|

Rocklunda & Coopersmith’s Beergarden BBQ

” e

)% ROCKLUNDA

" > RESTAURANG & KONFERENS

Kéksmastare Mattias Klinga
och Rocklunda &
Coopersmith’s Beergarden
BBQ

Foto: Avig Kazanjian

=z

Rocklunda & Coopersmith’s Beergarden BBQ bestar av pulled pork burger med
BBQ-sds gjord pa dpplemust, hamburgerbréd bakat pd lokalt mjél samt drav
frén Coppersmith’s bryggeri. Serveras med saltgurka samt rékt tomatsalsa.

Exempel pa lokala produkter och producenter till Rocklunda & Coopersmith’s matréatt
Flaskkott Carlstroms Kott

Appelmust K&pings musteri

Mijol Stora Hallsta kvarn & lantbruk
Drav Coopersmith’s bryggeri
Saltgurka Norréngens tradgard

Tomat Norréngens tradgard

lwww.rocklunda.com/restaurangen/|

|www.coppersmiths.se|




Lokalproducenter som omfattas av kampanjen
200 % Lokalt pa Tallriken i Vdastmanland

Baggbron handelsbod
Bagga Skolas Cafés odling

Bredsjo Mjolkfar

Carlstroms Kott och Chark
Coopersmith’s bryggeri

Fréjdhs Grona

Gronso6 must

Hantverksbryggeriet

Hotell Gillets odling

Hast & Gronsaksboden i Malhammar
Kopings musteri

Lokal fiskare i Hjalmaren

Lokala fiskare i Mélaren

Lokala jaktlag Vastmanland
Lycktappans
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Malingsbo Gard
Mjolkgard Hedstromsdalen
Nibble Gard

Norringens tridgard

Odlare i Stora Mellésa
Pensionat Udden

Rohbach

Roslundspotatis, Nirsgarden
Stora Mellésa

Stora Hallsta Kvarn & lantbruk
Véasterasgurka

Vasteras Officersmass odling
Anga Gard kryddblandning
Widéns lantbruk

6 Restauranger engagerar
29 lokala
producenter/féradlare !l




Kampanj: 200 % Lokalt pa Tallriken
Resultat 2021 och framatblick 2022

Salda ratter totalt bada lanen
6,382 portioner

Sociala medier spridning:
« Over 50,000 personer har
ntts totalt under

| kampanjen
; Kampanjen 2022
2« * Vikor badalanen 2022

* Nytt namn fér kampanjen?
« Samarbete Visit Vasteras

« Hurfarviin fler av era produkter
till restaurangerna?




Massa / Massor 2022, Idéskiss
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SPV monter 200 kvm
15-20 utstallare
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Foodcourt 100 kvm
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3-5 restauranger
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Ar 2022 har vi en stor méjlighet att fa ut vart budskap: Handla mer lokalt.

Gor vi detta tillsammans blir det en succé.



= Massa / Massor 2022, forklaring Idéskiss

Med mdssan vill vi visa upp mdangfalden av lokala livsmedelsproducenter och
foradlare i Vastmanland.

Huvudmontern ska vara fylld av liv, kommers, diskussioner, mdten, utbildning mm.
Foreningen stdr for lokalhyra, eldragning och golvunderlag (mattal)

Utstallare stdr for sin tid och sin monter. Gar alldeles utmdarkt att tva till tre
medlemmar skapar en gemensam monter.

Varje monter &r 6-8 kvadratmeter som grund

Scenen kan anvandas fill mycket: Prisutdelningar, forelasningar, live matlagning,
upptrddanden mm.

Foodcourt: Féreningen star fér halva hyran samt eldragning, kontrakterade
restauranger for andra halvan av hyran.

Andra foreningars medverkan i denna massa i massan gor aftt vi fillsammans kan
skapa ett storre forum for det lokala.

Vill du vara med pd denna mdssa2 Kontakta Rikard eller Christoffer s berdttar vi
mer och formar detta tillsammans.



Diskussionsgrupper - Fragestallningar

Massa

Smaka pa Vastmanland ska i projektet Lokalt pa
Menyn samarrangera en till tva massor under 2022.
Syftet med dessa ar bland annat att visa upp den
kvaliteten och bredden vi har pa lokalproducerat.

o Planerar du att medverka pa nagra massor 20227

o Vilka kriterier overvager du infor att stalla ut pa en
massa? Storlek, exponering, antal besokare,
avstand, branschriktning, etc..

o Skulle du vara intresserad av att medverka pa Sala-
massan i slutet av Augusti?




Diskussionsgrupper - Fragestallningar

Foreningen

Smaka pa Vastmanland har fran och med oktober tva
halvtidsanstallda vars uppgift ar att verka for
foreningens medlemmar och starka den lokala
maten i Vastmanland.

o Pa vilket satt kan Smaka pa Vastmanland bidra till
att starka din verksamhet? Var ligger din
verksamhets utmaningar, barriarer och mojligheter

for 20227

o Diskutera hur lokalproducerad mat ska bli det
sjalvklara valet for alla konsumenter?



Stort tack for idag allihopa!

= |dag har vi fatt en aterblick pa vad vi genomfort
under aret.

= \/i har inspirerats av Johan Swahn hur vi ska
paketera vara produkter.

= \/i hoppas fran styrelsen att frona vi satt med
massor, kampanjer och dvriga projekt ger er
energi och vilja att samverka med oss sa vi kan
gora skillnad 2022 och framat.

» Sprid budskapet, vi behover bli fler som drar at
samma hall.



