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Djdknebergets braxqueneller serveras med Grénséévelouté, grdslok, dill, sotade
betor, mangold & rédisocrudité

Exempel pa lokala produkter och producenter till Djaknebergets restaurangs matratt

Brax Lokal fiskare i Malaren

Must Grénsodo

Orter Hast & Gronsaksbonden i Malhammar
Sallad Hast & Gronsaksbonden i Malhammar
Gronsaker Hast & Gronsaksbonden i Malhammar
Rapsolja Lycktdappans

Djaknebergets Restaurang, Visteras

Djakneberget ar en central beldgen park med en historia, arv och miljé skapat av Sam Lidman, en plats for
manniskans fostran till kropp och sjal. Restaurangen ligger pa toppen av Djdkneberget med en panoramavy
Over centrala Vasteras med Malaren som bakgrund. Djdknebergets restaurang drivs idag av bréderna Jiri och
Tommy Ondracek. Restaurangen har varit i familjens dgo sedan 1989. Ravaror efter sdsong och tillgang finns pa
matsedeln, sa lokalt som majligt.Matsedeln ar av klassisk inriktning, menyn bestar av svenska huvudravaror
med internationella influenser. Att jobba med lokala ravaror ar sjalvklarhet for oss da vi vill stotta den lokala
naringen samt besdka vara lokala odlare/bénder. Hos oss ar viardskapet lika viktigt som presentationen av den
vallagade maten.

www.djakneberget.se
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